KLARSTEIN

Pressemitteilung

Klassisch oder kreativ: mit der Vanilla Sky Eiscreme-Maschine Eis gesund geniefien
Berlin, den 13.01.2016

Trend: selbstgemachtes, gesundes Eis - die Tendenz zu individuellem und bewusstem Genuss ist so
aktuell wie nie zuvor. Mit der modernen Vanilla Sky Eiscreme-Maschine von Klarstein liegt die
Entscheidung zwischen siifier Siinde und gesunder Erfrischung in den eigenen Handen. Ein weiterer
Vorteil: Nur wer sein Eis selbst herstellt, wei3 auch, wie sich die kihle Erfrischung wirklich
zusammensetzt. Gerade bei Lebensmittelunvertraglichkeiten wie Laktose- oder Fructose-Intoleranz
oder fur Veganer ein Muss!

Klassisches Vanilleeis, fruchtiges Erdbeer- oder herbes Schokoladeneis, mit dem Klarstein Vanilla
Sky Eisbereiter werden Schlemmertraume Realitat. Die Eiscreme-Maschine ist mit einem Behalter
ausgestattet, der mit einem grofien Volumen die Zubereitung von bis zu zwei Litern Eis ermoglicht.
Ideal, um Familie und Freunde mit leckerer, selbstgemachter Eiscreme zu versorgen, und zwar denkbar
einfach: Zutaten in den Eisbehalter fiillen, Eiscreme-Maschine einschalten, Betriebszeit einstellen
und Eiszubereitung mit der Start-/Stopp-Taste beginnen. Dank dieser Taste kann die Zubereitung
auch jederzeit gestoppt werden, beispielsweise um weitere Zutaten zu der Eiskreation hinzuzufiigen.
Die Bedienung der hochwertigen Kompressor-Maschine kann unkompliziert tber die vier Tasten und
ein kleines Display an der Gerdteoberseite gesteuert werden. Praktisch: Messbecher und
Portionierloffel sind im Lieferumfang enthalten und erleichtern die Zubereitung und anschlieffende
Verteilung der Eiscreme.

Der moderne Kichenhelfer bringt nicht nur die Moglichkeit der kreativen Eiszubereitung in die
heimischen vier Wande, sondern auch die Méglichkeit des einfachen, schnellen, spontanen Genusses.
Die technisch gut durchdachte Eiscreme-Maschine besitzt ein innenliegendes Kihlaggregat und
arbeitet mit einem 180 Watt starken Kompressor, sodass zeitintensives Vorkihlen endlich der
Vergangenheit angehort. Die Maschine muss lediglich mit Strom versorgt werden. Perfekt fiir den
unvorhergesehenen Appetit auf Eis! Klarsteins Eiscreme-Maschine verarbeitet die Zutaten in nur 30
bis 40 Minuten zu wunderbar cremigem Eis. Der automatische Kiihlhaltemodus erméglicht es dabei,
das Eis bis zu einer Stunde in dem intelligenten Klichengerat aufzubewahren, ohne dass es schmilzt.

Klarstein steht fiir innovative, qualitativ hochwertige Produkte mit unverkennbarem Design. Mit ihrem
zeitgemaf3en, eckigen Edelstahl-Design in dunklem Rot oder elegantem Silber erweitert die Vanilla
Sky Eiscreme-Maschine das breite Produktsortiment von Klarstein um ein weiteres designstarkes und
effizientes Haushaltsgerat.

Die Vanilla Sky Eiscreme-Maschine ist online tber www.klarstein.com und www.elektronik-
star.de/Klarstein-Shop erhaltlich. Weitere Infos unter www klarstein.com oder info@klarstein.com.
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KLARSTEIN

DIE WILHTIOSTEN FEATURES Auf EINEN BLIck:

© frische Eiscreme in 30 bis 40 Minuten

© |leistungsstarker 180 Watt Kihlkompressor

© kein Vorkiihlen der Zutaten oder Eisbehélter erforderlich
© Volumen Eisbehilter: 2 Liter

KLARSTEIN

DIE ELLENSLHAFTEN:

© Digital-Display, Bedienung mit drei Tasten
© inklusive 250 ml Messbecher und Portionierloffel
© ecleganter Korpus aus gebiirstetem Edelstahl

© Zubereitungszeit in Minutenschritten einstellbar, einstiindiger Kiihlhalte-Modus

Stromversorgung: AC 220-240V, 50-60Hz
Mafle: 27 x 36 x 31 cm (BxHxT)

Gewicht: ca 10 kg

Preis: 239,99 €
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